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PREMESSA 

L’ESU di Padova (di seguito denominata semplicemente ESU), istituita con la Legge della 

Regione Veneto 7 aprile 1998, n°8, offre servizi ed interventi a studenti e neolaureati 

dell’Università di Padova e di altri Istituti di grado universitario di Padova, agli studenti dei 

corsi superiori dei Conservatori di Musica, a studenti e neolaureati stranieri inseriti in 

programmi di mobilità internazionale e di ricerca, a ricercatori e professori provenienti da altre 

Università o Istituiti di ricerca italiani o stranieri. 

In particolare, tra i servizi che connotano la mission istituzionale dell’ESU vengono annoverati 

i servizi di ristorazione. 

 

Art. 1. Condizioni preliminari 

1. L’appalto è a misura, ovvero verranno fatturati esclusivamente i quantitativi consegnati ed 

accettati presso le strutture di ristorazione. 

2. Alla stipula del contratto la Ditta dovrà fornire le schede tecniche di tutti i prodotti. In caso 

di modifiche dei prodotti forniti, la Ditta si impegna ad aggiornare le predette schede. 

 

Art. 2. Oggetto dell'Appalto 

1. Il presente Appalto ha per oggetto la fornitura di prodotti di panetteria e pane fresco di 

giornata, ovvero prodotto e consegnato il giorno stesso, le quantità potranno variare 

in base ai reali bisogni dell’ESU. 

2. Il pane dovrà essere fresco di giornata, ovvero prodotto e consegnato il giorno stesso. 

3. I prodotti di pasticceria, brioches dovranno essere preparati freschi e non devono essere 

congelati. 

4. La fornitura dovrà essere realizzata in modo continuativo con una consegna giornaliera 

(sabato incluso se richiesto), effettuata presso le strutture di ristorazione. La Ditta dovrà 

consegnare i prodotti entro la mattinata successiva il giorno di invio dell’ordine, secondo le 

modalità da concordare. 

5. I prodotti richiesti sono i seguenti: 

 

Pane tipo “0”: dovrà essere prodotto con sfarinati di grano tenero di tipo “0”, acqua, lievito 

naturale, cloruro di sodio e eventuale aggiunta di oli o grassi vegetali, in pezzature di 50 gr con 

tolleranza +/- 10%. Il pane dovrà essere fresco di giornata (ovvero prodotto il giorno stesso), 

leggero, poroso; la crosta di colore vivo dorato, friabile, aderente alla mollica; la mollica dovrà 

possedere gradevole odore caratteristico, essere elastica, porosa, con vacuoli numerosi ed 

uniformi, priva di cavità per cattiva lievitazione, non dovrà impastarsi alla masticazione e sotto 

pressione delle dita. 

L’impasto del pane dovrà essere privo di grumi di farina. 

Il contenuto in acqua del pane dovrà essere superiore al 29%, quello in grassi s.s. non superiori 

al 6%. 

Il pane dovrà essere prodotto ed approvvigionato in conformità al titolo 3 della legge 

04.07.1967 n. 580 e successive integrazioni e modificazioni, DPR 30/11/1998 n.502 

Dovranno essere forniti i seguenti prodotti: 



 
_________________________________________________________ 

Capitolato Tecnico Prestazionale – Pag. 3 di 4 

 
 

3 

a) PANE FRESCO tipo O (PRODUZIONE GIORNALIERA) da 50 gr al pezzo. Le 

tipologie di pane comune che possono essere offerte sono ad esempio: MANTOVANA, 

TARTARUGA, ROSETTA, FRANCESINA. 

b) PANE DI GRANO DURO Varia pezzatura da 100 a 300 gr a seconda del tipo offerto. 

c) PANE TIPO ARABO Pezzatura da 80 gr 

d) PANE GRATTUGIATO: dovrà essere prodotto ed approvvigionato in precisa 

conformità alla legge 04.07.1967 n. 580 e successive integrazioni e modificazioni e 

DPR 30/11/1998 n.502. 

e) BRIOCHE FRESCHE CON RIPENI VARI es. marmellata, crema ecc., 

KRAPFEN con ripieni vari e altre tipologie di pasticceria per bar (es. FRITTELLE) . 

Anche in questo caso è richiesta la consegna giornaliera. Brioche o Krapfen ripieni 

Pezzatura minima 90 – 100 gr, Brioches vuote pezzatura minima 70 -75 gr 

f) PIZZETTE TONDE O TRANCIO PIZZA : diametro circa 10 cm Pizzette margherita 

pezzatura minima 70 gr Pizzette varie farciture pezzatura minima 80gr  

g) FRITTELLE GRANDI vuote o ripiene nei periodi di ricorrenza pezzatura minima 

70 -75 gr 

h) FOCACCIA salata con farciture varie. 

 

6. Qualora alla prova pratica uno o più prodotti offerti in sede di aggiudicazione, non 

risultassero di gradimento all’ESU, la Ditta si impegna a sostituire il o i prodotti in questione 

con altri, che risultino di gradimento all’ESU, il prezzo rimarrà quello offerto in gara. 

7. Su richiesta dell’ESU alla Ditta può venire chiesto di fornire nuove tipologie di prodotti 

diversi da quelli previsti nel presente Capitolato. I prodotti verranno testati, e in caso di 

gradimento da parte di ESU verranno inseriti nel listino dei prodotti offerti. 

8. Per le nuove tipologie di prodotti la Ditta dovrà fornire la scheda tecnica. 

9. Il prezzo per il nuovo prodotto verrà concordato tra le parti previa valutazione della sua 

congruità.   

10. Al nuovo prodotto verranno applicate le condizioni generali previste dal presente capitolato. 

 

Art. 3. Sedi e termini di consegna dei prodotti 

1. I punti di consegna sono i seguenti: 

a) Ristorazione Piovego sita in via G. Colombo 1 Padova, all’interno della cittadella 

dell’Università di Padova “Vallisneri”. 

b) Ristorazione e Bar Agripolis in viale dell’università, 16 Legnaro (PD) all’interno del 

campus Agripolis. 

2. Il pane dovrà essere fresco di giornata, ovvero prodotto e consegnato il giorno stesso. 

3. I prodotti di pasticceria, es. brioches e krapfen dovranno essere preparati freschi e non 

devono essere congelati. 

4. La fornitura dovrà essere realizzata in modo continuativo con una consegna giornaliera 

(sabato incluso se richiesto), effettuata presso le strutture di cui al punto 3 del presente 

avviso. La Ditta dovrà consegnare i prodotti entro la mattinata successiva il giorno di invio 

dell’ordine, secondo le modalità da concordare 
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5. La consegna dovrà essere effettuata dalle ore 8.00 alle ore 10.30. 

6. In caso di eventuali ritardi di consegna, parziale consegna o di assenza del prodotto ordinato, 

la Ditta lo dovrà segnalare per mail entro 24 ore dall’invio dell’ordine. 

7. Nel caso in cui la Ditta violi le condizioni indicate nel presente capitolato, ESU invierà Non 

Conformità. 


